


A R I A  R E S TA U R A N T



P R I M A V E R A

I l   c i e l o  h a  c a m b i a t o  i  c o l o r i  e
l ’ A r i a  è  d i  c o l p o  p i ù  d o l c e .

È  l a  s t a g i o n e  c h e  h a  i l  c o l o r e  d e i  s o g n i ,
i l  s u o n o  d i  u n a  r i s a t a  s p o n t a n e a ,
i l  p r o f u m o  d e l l a  f r u t t a  m a t u r a .  

I  f i o r i ,  i l  v e n t o  c h e  s c u o t e  g l i  a l b e r i ,
i  s u o n i  d e l l a  n a t u r a :

a n c h e  u n  i s t a n t e  f u g a c e  d i  p r i m a v e r a
v a l e  i l  v i a g g i o  d e l l a  v i t a .





120

50

p e r c o r s o  g a s t r o n o m i c o
i n  c i n q u e  p o r t a t e

a b b i n a m e n t o  d e l  S o m m e l i e r

ARIA
DI CASA

I  c o l o r i  d e l l a  n a t u r a ,  g l i  o d o r i  d e l l e  s t r a d e ,  i l  s a p o r e  d i  
c i ò  c h e  c i  p i a c e v a  d a  b a m b i n i .
N o n  v i  è  n u l l a  c h e  c i  c u l l i  p i ù  d o l c e m e n t e  d i  q u e l l e      
p i c c o l e  c o s e  c h e  c i  f a n n o  s e n t i r e  a l  s i c u r o ,  i n v i n c i b i l i ,  
c e r t i  c h e  n u l l a  a l  m o n d o  p o t r e b b e  a n c h e  s o l o  s f i o r a r c i .
Tu t t o  q u e s t o  è  c i ò  c h e  o g n i  o g n u n o  d i  n o i  c h i a m a  “ C a s a ” .



A L I C I  C O M E  P R I M A

a l i c i ,  p r e z z e m o l o ,  l i m o n e

B AT T I . . . L’ O C C H I O

r i c o t t a  d i  b u f a l a ,  c i c o l i  n a p o l e t a n i ,  p o m o d o r o

 

T U B E T T I ,  S C O N C I G L I ,  FAG I O L I N I ,  P E C O R I N O

V I T E L LO  A L L A  P I Z Z A I O L A

v i t e l l o ,  p o m o d o r o ,  p a t a t e ,  p r o v o l a ,  p e s t o  d i  f r i g g i t e l l i

Q UA S ’ AT

m o u s s e  d i  r i c o t t a ,  c i o c c o l a t o  f o n d e n t e ,  m a n d a r i n o ,  m a n d o r l a

A R I A  R E S TA U R A N T
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  70

p e r c o r s o  g a s t r o n o m i c o
i n  s e t t e  p o r t a t e

a b b i n a m e n t o  d e l  S o m m e l i e r

BOCCATA
D’ARIA

U n  u o m o  n o n  p u ò  a l l o n t a n a r s i  c o m p l e t a m e n t e  d a  s e  
s t e s s o  e  d a l l e  p r o p r i e  r a d i c i ;  a l  c o n t e m p o  p o s s i e d e  d u e  
g a m b e  p e r  c a m m i n a r e ,  p e r  a n d a r e  a l t r o v e  e  p e r d e r s i  n e l  
m o n d o .
A v r à  s e m p r e  i l  d e s i d e r i o  d i  f a r e  r i t o r n o  a l  p u n t o  d i       
p a r t e n z a  m a ,  u n a  v o l t a  a  c a s a ,  s i  a c c o r g e r à  c h e  i l  s u o  
v i a g g i o  a v r à  c a m b i a t o  i  s u o i  o c c h i  p e r  s e m p r e .



G O B B E T T I ,  B U FA L A  E  F R I A R I E L L I

B AC C A L A’ ,  C I P O L LOT TO,  P O L E N TA

N E R O  A  M E T À

t u b e t t i ,  t o t a n i  a l  n e r o ,  t o m  k h a  g a i

R I S OT TATA

r i s o ,  a s p a r a g i ,  u o v a ,  c i p o l l o t t i

R O M B O  I M P E PATO

r o m b o ,  f i n o c c h i o ,  d a s h i  d i  c o z z e

S U  E  G I Ù  P E R  L’ A P P E N N I N O

m a i a l i n o ,  v e r z a ,  m o s t a r d a  d i  a n n u r c a

B U FA L A ,  F R AG O L E  P I S E L L I

A R I A  R E S TA U R A N T



A R I A  R E S TA U R A N T

p e r c o r s o  g a s t r o n o m i c o
i n  t r e  p o r t a t e  a  s c e l t a
d a l  n o s t r o  m e n u

CAMPATO
IN ARIA

120



A N T I P A S T I



A R I A  R E S TA U R A N T

P O L P O P
ragù di  polpo, cappuccino di  patate,  l ime, pimento de la vera, lat tuga di  mare

G O B B E T T I ,  B U F A L A  E  F R I A R I E L L I

A S T I C E  D ’ O R I E N T E
ast ice,  cavolf iore arrost i to,  curry thai

S C A R O L A  Q U A S I  N A P O L E T A N A
scarola, lat te di  sesamo, gel  di  marsala

B R U T A L
manzo, c ipresso, senape, midol lo,  funghi



P R I M I



A R I A  R E S TA U R A N T

A  T U T T A  V
cannel loni ,  cagl iata di  mandorle,  bieta, tar tufo nero, agl io ors ino

B A T T I . . . L ’ O C C H I O
ricot ta di  bufala, c icol i  napoletani,  pomodoro

S P A G H E T T I ,  L U P I N I  D I  M A R E ,  V O N G O L E  V E R A C I ,
A L G H E ,  C U R R Y  M E D I T E R R A N E O

R I S O T T A T A
riso, asparagi,  uova, c ipol lot t i  

T U B E T T I ,  S C O N C I G L I ,  F A G I O L I N I ,  P E C O R I N O



S E C O N D I
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M E R L U Z Z O  A L  N E R O  ,  P I S E L L I ,  M A N D O R L A
E  L I M O N E

R O M B O  I M P E P A T O
rombo, f inocchi,  dashi di  cozze

A G N E L L O  I N  V E R D E
agnel lo,  carciof i ,  agl io ors ino

S U  E  G I Ù  P E R  L ’ A P P E N N I N O
maial ino, verza, mostarda di  annurca

V I T E L L O  A L L A  P I Z Z A I O L A
vitel lo,  pomodoro, patate,  provola, pesto di  f r iggi te l l i

V O L E R E  V O L A R E
piccione, zucca, kumquat,  castagnaccio, whisky



D E S S E R T



A N A N A S ,  C O C C O  E  C A F F È
sorbet to di  ananas e l ime, spuma di cocco, per le di  tapioca al  caffè

Q U A S ’ A T
mousse di  r icot ta,  c ioccolato fondente, mandarino, mandorla

V E R D E  F I C O
cioccolato, gelato al lo zabaione, composta di  f ichi ,  noci

I L  B I O N D O  C H E  F A  I M P A Z Z I R E  I L  M O N D O
arancia, crodino, arachidi

B U F A L A ,  F R A G O L E ,  P I S E L L I  

S E L E Z I O N E  D I  S O R B E T T I  E  G E L A T I

A R I A  R E S TA U R A N T


